
2022-2023 LP RESTAURATION LP oragnisation et gestion des 

établissements Hoteliers restaurat°

DIPLOME : DLPOGHT 312

ETAPE OGHT3/372

Id Apogée Libelle NEL
ECTS

SESSION1 COEFF DISPENSE D'ASSIDUITE COEFF EPREUVE SESSION2 COEFF

CERTIFL Certification en langues GEST

335BC01 1. BCC Experssion et communication écrites et orales BCC 4

335UD09 Management interculturel UE 2 ECRIT 1h 60% ECRIT 1h 60% 335UD09E2 ECRIT 1h 60%

335UL02 Anglais UE 2 ECRIT 1h 40% ECRIT 1h 40% 335UL02E2 ECRIT 1h 40%

335BC02 2. BCC Mise en oeuvre de stratégies marketing et commercial. BCC 6

335UD30 Accueil et relation client UE 2 evaluation entreprise 100% evaluation entreprise 100%

335UD31 Marketing UE 2 evaluation entreprise 100% evaluation entreprise 100%

dossier 50% dossier 50%

ecrit 1h 50% ecrit 1h 50%

335BC03 3. BCC Positionnement vis à vis d'un champ professionnel BCC 4

335UD33 Culture du milieu pro UE 0

CC + ECRIT 1h30 50% ECRIT 1h 50% 335UD11E2 ECRIT 1h 100%

Eval entreprise 50%

336UD30 Management hôtelier UE 0

335BC04 4. BCC Coordination et mise en oeuvre de contrôle qualité et BCC 11

335UD34 Diététique et nutrition UE 2 ecrit 1h 100% ecrit 1h 100% oral 30mn 100%

335UD35 Microbiologie UE 2 dossier +présentation 30 min 100% dossier +présentation 30 min 100%

335UD36 Méthode HACCP UE 2 écrit 1h 100% écrit 1h 100% écrit 1h 100%

335UD37 Démarche qualité en restauration UE 2,5 écrit 1h 100% écrit 1h 100% écrit 1h 100%

335UD38 Sécurité entreprise UE 0

335UD39 Développement durable démarche HQE UE 2,5 evaluation en entreprise 100% evaluation en entreprise 100%

335BC05 5. BCC Exploitation de données à des fins d'analyse BCC 5

335UP01 Projet tutoré UE 5 RAPPORT 100% RAPPORT 100%

335BC06 6. BCC Mise en oeuvre de la politique RH d'une organisation BCC 4

336UD31 Gestion des ressources humaines 1 UE 2 oral 30 min 100% oral 30 min 100% oral 30 min 100%

336UD32 Gestion des ressources humaines 2 UE 2 évaluation en entreprise 100% évaluation en entreprise 100%

335BC07 7. BCC Maîtrise des différentes dimensions de la gestion d'1 BCC 13

336UD33 Gestion d'exploitation UE 2,5 écrit 1h30 100% écrit 1h30 100% écrit 1h30 100%

336UD34 Comptabilité analytique UE 1,5 ecrit 1h30 100% ecrit 1h30 100% ecrit 1h30 100%

336UD35 Ingénierie des flux UE 1 evaluation en entreprise 100% evaluation en entreprise 100%

336UD36 Droit du travail UE 2 écrit 1h 100% écrit 1h 100% écrit 1h 100%

336UD37 Droit des marchés publics UE 1 ecrit 1h 100% ecrit 1h 100% ecrit 1h 100%

336UD38 Droit spécifique du secteur UE 2 évaluation entreprise 100% évaluation entreprise 100%

336UL01 Anglais appliqué UE 3 ecrit 1h 100% ecrit 1h 100% ecrit 1h 100%

335BC08 8. BCC Action en responsabilité au sein d'une organisation BCC 13

336UP05 Expérience en milieu professionnel UE 13 rapport +soutenance 100% rapport +soutenance 100%

L’année est validée aux conditions suivantes :

-          L’étudiant a obtenu une moyenne supérieure ou égale à 10/20 à l’année

-          Un Projet Tutoré, remis en cours d’année, et un Rapport d’Activité de l’Alternant remis au mois de juin sont obligatoires, les deux sans seuil de note à obtenir.

335UD11 Connaissance et pratique des techniques culinaires UE 4

écrit 1h 100%335UD32 Stratégie des entreprises du secteur UE 2


